Guide Solar des vins bio 2007

DOMAINE GUILLOT-BROUX 2004
Biologique depuis 1991
Certification : Ecocert
Ledvures indigénes
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Le nez de cette cuvée de vignes quadragénaires est dense, concentreé,

avec des senteurs de fruits jaunes rétis (mirabelle), des touches d'épices,
des notes boisées. La bouche ample révile une belle matidre fruitée
(agrumes, poire, pomme) soutenue par une acidité bien intégrée et un
boisé intelfigent. La finale est longue et persistante sur des nates mindrales
ranées.ﬁiﬁcaﬁonbienma“nﬁée{anwismm:}.Unvhdemmnieé
mmwmninmmlempaspourmpagwdeﬁ;ongoumundeet
savoureuse un bar aux morilles, des coquilles Saint-Jacques pollées etun
sabayon de céleri, Bon potentiel de garde : jusqu'en 2009-2011. 7 €

Ludewic, Patrice, Emmanuel Guillot, Domaine Guillot-Brows,
Le Bourg, 71260 Cruzille. Tél fax : 03 8533 2974
Courriel : domaine guillotbroux@wanadoo fr

D lundi au samedi : 8 h—lf?h. ou sur RV - Gite

—

A4

B Rouge

DOMAINE GUILLOT-BROUX, Beaumant 2003
Biologique depuis 1991
Ceriification : Ecocert
Sans collage, sans filtration

Un superbe plaisir. D'un grenat dense, cette cuvie de vignes presque tren-
tenaires élevée |5 mois en flit offfe un nez expressif 4 la belle complexité
aromatique qui mée fragrances de fruits rouges compatés (cerise, kirsch) et
notes d'épices. La bouche regorge de fruits sur une belle structure de tanins
fins, racés et mdrs, soulignée par une belle acidité, La finale est longue sur
des notes fruitées trés rafraichissanies, Ce vin élégant fera de savoureus
accords gourmands avec un risolto au jamben de Parme, un giteau de
foies de volaille au coulis d'écrevisses, yn magret de canard a la figue et
awx poires pochées, 14,80 €

Ludovic, Patrice, Emmanuel Guillel, Domaine Guillot-Brow,
Le Bourg, 71260 Cruzille. TélMfax: 03 85 33 29 74
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DOMAINE GUILLOT-BROUX, Les Geneyrigres 2004
Biologique depuis 1991
Certification : Ecocert
Levures indigénes
Sans collage, sans filtration
Beau vin, encore jeune. Le nez pulsant, ¢ lunme, e lule des fragrances
{rés fruitées, des touches de canngdli: o1 ol twotes s boisées, La
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bouche ample, riche, dense, affiche une riche matiére dominée par le
bois (élevage de || mois en fit). Belle finale boisée demandant 4 se
hﬂm.&mﬁnlﬂ)ﬂp&rhbﬁm{wrﬁl'&vﬁrwﬂé}mmﬁs
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larde pochée au curry. Beau potentiel de garde : jusqu'en 2009-2012.
11,50 €

Le Bourg, 71260 Cruzille

Tél ffax : 03 853329 74

Courriel : domaine. guillotbroux@wanadoo.fr

Du lundi au samedi : 8 h-19 h, ou sur RY
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Les Perribnes
Domaine Guillot-Broux 2003

Un vin de grande classe produit par un
domaine en constante progression, qui tra-
vaille en culture bilogigue.
Maturité ; 20012 A hoire avant ; 2020,
Servir : en carafe 4 14°,
Suggestion d'harmonie gowmende : des
quenelles de brochet. 1820



